L ec « Ponts Gourmands »

DESs 10 PERSONNES PAR SORTE DE MENU !

Wous vous priong de cholsir wn seul et méme menu pour tous les parbicipants

sauf i végbbarien ou quelconque dntolérance/allergie

« leCt-fean » 7, 69-
Amuce bouche

~ N~

La terrine du « Pere Papauc » gamie

~

Filet de bawf sauce auc truffes « Grand Cru »

Pommes frites « Artisanales »
Gaméture de (6gumes

~ N~

Coupe Gruérienne

X X X X X

« La Maigrauge »  T7 59-

Troﬁ'e (ptes) @ la creme de truffes et champt'gnonﬁ

~ o~

Snitrecéte de bowF en Roagfbeeﬂ cauce < La Clef »

(Viande servie saignante/rosée)
Pommes frites Artisanales
Gamdure de léqumes

~ N

Panna Cotta di Chef

X X Xk X X



« la Motta » 7 44-

Ravioll Articanale « hpiration di Chef »

~ N

Poiccon du J'our et ca cauce « Miel & Cironnelle »
Gamdture 4 choi
Gaméture de (6qumes

~ o~

/‘Loe//ew( au chocolat et ca g/ace

X Ok Kk X X

« L@ Gowémn » ﬁ ‘460'

Caladine de poa/et au miel épicé

~ o~ o~

Jambon a4 /'05 et caucicson, cauce « Bénichonne »

Mousceline de pommeg-de-terre 4 la Gruérienne
Faqot de haricots

Mertngue, créme de la Grwfére et petits fruis rouges

X X X X X

« Leg lleigles » 7 44~

Caladine talienne (Burata, tomates, fults. . ,)

~ o~

Fllet de pou/et mariné, cauce au miel et polires sauages de Madagascar

Pacta Tresca
Gaméture de (6qumes

~ N

Chaud-Troid aw bates des bois

X Ok Kk X X



« De Beme » 11, 46,-

Yerrine de trude roce et con mesclun

~ N

Réti de ﬁ'/eﬁ de porc en basse température et sa creme de chanpignons des bois et poivre vert
Moucseline de pommes-de-terre 4 la Gruérienne OUPommes frttes « Artisanales »
Gaméture de (6qumes

~ o~

Créeme brillee« Fanboice & Yanille de Madagascar »

« Tartares en Tolie » 7, 53,-

{artare de trudte rose « fardinizre »

~ o~

T artare de boeuf « Tradtion »

Pommes frttes artisanales
Pain grillé et beurre

~ N

Duo de sorbet et ces fruits

« Lo Fribourgeos» 7, 45~
Déqugtation de charciterie ceche et sa saladine

~ o~

Fondue Modie-Modtie « (Qﬁ%née »
Pommnes-de-terre et pain
Petitc olgnons et comichon

~ N

Meringue, créme double de la Gruyere et fruts rouges



POUR LES VEGETARIENS
¥, 38,- + supplément du dessert choisi pour lensemble du groupe
(Menu sans glten ef sans lactose)
Caladine maraichére et con oeuf

~ o~

ok de [6qumes et fruts 4 la Thai; iz parfimé

~ N

Deccert idem que le regtant du groupe

¥, 88~ + supplément du dessert choist pour lensemble du groupe

Caladine talienne (Burata, tomates, fuits. . ,)

~ N

T agliolini 4 la creme de truffes et champignons

~ N

Degsert idem que le regtant du groupe

¥, 38~ + supplément: du dessert choist pour lensemble du groupe
Calade du Verger (. . .)

~ N

Ravioll %ckana/e « Ingpiration du dvef »

~ N

Degsert idem que le regtant du groupe

Pour les groupes, dés 10 personnes, le paiement: de [addition doét &tre effectuée en we seule fois
ou le total divisé par le nombre de participants !



