| es Entrées

O Calude verte (50
0 Calade du maraicher 150
D Calude « Le Yerger Gourmand » (Péches, burrata crémeuse et tomates) 15-/26,-
Thon fumé sur son toagt et caladine 17-
Déqustation « Kalienne » (janbon cru salami et olives) pain grill et sa saladine 18-
Planchette « talienne » 25,-
e Gagtronomes
Rognong de veau flanbés di Chef B4,-
Cordon bleu « Terrolr » (Filet de porc farci au jambon cru et Vacherin dalpage) 36,
Filet de ba@af et sa sauce < Truffes Grand Cru » au poinre saurage 49-
O Rarloli atisanale « hgpiration du Chef » 2(-

Wlos acsiettes sont accompagnées de /égumag de caicon et dune gamiture du Jour 2 choie
(Pommes allumettes + 7, 2.-)
Toutes nos viandes rouges sont spécia/ememf rassies par nos soing



|ec Traditionnels

Wos fondues de viande sont uniguement servies dés 2 personnes
(Pommes allumettes + Fr, 2,-)

Fondue chinoice Boeaf « En cube et marinde »

Fondue chinotce Falli-H#olll  « Seclusiite faion » (4 corte de viandes marinées 4 la montagnarde)
Fondue Modis-Mottis « Affinse » (cente avec des pommes-de-terre et du pain)
Viande séchée duPays
Hamburger « Maison > pommes fiites lard grille— + 7, 2.-
C/u%gebu@er « Maicon »  pommes frites lard grille  + F1. 2.-

‘% %

Le Coin Enfant )

RWZO/L' du moment
Chicken Waggets maison

Fondue chc'noége (accompagné dun adulte) -> 6 ans 16,- -> 12 an¢

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations cur les mets
qul peuvent déclencher des allergles ou des intolérances

H-
H-

29-

3L-
32.-



Les Péchés Mignone

Pamna Cotta « Delizioga »

Creme brilée « Framboices & Yanille de Madagaccar » et sa glace

Cafe Glace Avec Balleqs ou Amaretto+ 3,-
Noelleue ai chocolat et <a glace

Coupe Gruérienne « Neringue-Creme de la Gruere-Gilace-Baes des bois »

Corbet <« Colonel » < Abricotine » ou « (Jilliamine » Mind coupe 8-

Le fromage de Marsens dujour

Les Glaces & Corbets duPays

Cafe  Vanile
Poire  Abricot  Ciron  Framboice
La boule; 390
Supplément chantdlly : 2.~ Supplément Creme double de la Grugere : 3,-



