| es Entrées

O Calade verte (50

©  Calade du maraicher 150
Calade « .2 Dolce Vita » (Nelon, trio de tomates et burrata crémeuse) 15-/26,-
Calade « Le Verger Gourmand » (Wectarines burata crémeuse et champignons brung) 15-/26,-
Calade « Fraicheur Wordigue »  (Saumon mariné aue agrumes et sa gaméture) 18-
T apac del Mar et son mescln 17-
Terrine artisanale du < Pére Papauc » pain grille et mescln -
La planchette « Terroir » 25,

| ec Gagstronomes

Rognong de veau flanbés di Chef B4-
Cordon bleu « Terrolr » (Filet de porc farci au jambon cru et Vacherin dalpage) 36,
Polscon frais selon ariage et a sauce di moment 42,-
Filet de boeuf et <a smce « Truffes Grand Cru » au poiire sawage 4-

O Rarloli atisanale « hgpiration du Chef » 27.-

o acsiettes sont accompagnées de legqumes de saison et dune gaméture du jour 4 chode
(Pommes allumettes + T, 2,-)
Toutes nos viandes rouges sont gpéda/ememf rassies par nos soing



|ec Traditionnels

Wos fondues de viande sont uniguement servies dés 2 personnes
(Pommes allumettes + T, 2,-)

Fondue chinotce Boeaf « En cube et marinée »

Fondue chinotce ‘ﬁ(”t"%éé”t' « Seclucivits Maison » (4 sortes de viandes marinées 4 la montagnarde)
Fondue Mottié-Modtié <« ﬁﬁ%né@ » (servie avec des pommes-de-terre et du pain)
Viande céchée duPays
Hamburger < Maison > pommes fiites laed grille + 7 2.-
C/zeegeburger « Maion »  pommes frites lard grille  + Fr. 2.-

o

le COL')’) Snfamf( 12 anc)

Pacta Trecca du Chef
Chicken Waggets maison
Fondue c/u'nolge (accompagné dun adutte) -> 6 ans 16,- -> 12 anc

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets
qul pewent déclencher des allergies ou des intolérances

M-
-

29-

3l-
32.-



Cannolo « Ciciliand »

Lec Péchés Mignong

Creme brillée « Framboices & Vandlle de Madagascar » et sa glace

Café Glacs Avec Badleys ou Amaretto+ 3.-
/‘(oe//ew( au chocolat et a glace vanille

Coupe Gruérienne « Neringue-Creme de la Gruyere-Gilace-Baes des bois »

Corbet <« Colonel » « Abricotine » ou « GJilliamine » Mind coupe 8-

Le fromage de Marsens dujour

| es Glaces & Corbets duPays

Cafe  Vandle — Chocolat
Poire  Abricot  Ciron ~ Framboise  Goyave-ttibiscus
La boule ;340
Supplément chantilly : 2. Supplément Creme double de la Grugere : 3,-



