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| es Entrées

Potage du Jour
Calade verte
Calade du maraicher

Asperges vertes, jambon cry, chanpignons gratinés  la creme de Pamesan et mesclun

Rillettes articanales de la bacce-cour pain grills, chutney doignons rouges et mesclun

Crolite « Bo/etg & /(LON'”@; > et ca caladine
La p/ancheﬁte ttalienne
Les Gagtronomes
{artare de boeuf « Tradition » Coupé au couteau, servi avec des pommes frites, du pain gn’/[é et du beurre

Rognong de veau flanbés di Chef

Cordon bleu « Terrolr »  (Filet de porc farci au jambon cru et Yacherin dalpage)
T ataki de ﬁ/@f de thon en croite de sésame - sauce « Coucher de solel »

Fllet de boe(qp sauce « Grand Cru Truffes »

La Parmigiana « Maon » gratinée

o acsiettes sont accompagnées de legqumes de saison et dune gaméture du jour 4 chode

(Pommes allumettes + T, 2,-)
Toutes nos viandes rouges sont gpéa'a/ement rassies par nos soing
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|ec Traditionnels

Wos fondues de viande sont uniguement servies dés 2 personnes
(Pommes allumettes + Fr, 2,-)

Fondue chinoice Ba%qp « En cube marinée »

Fondue chinoise Talli - Holli « Seclusivts Maison » (4 corte de viandes marinées & la montagnarde)
Fondue Mottié-Modtié <« ﬁﬁ%né@ « (servie avec des pommes-de-terre et du pain)
Viande céchée duPays

Hamburger < Maison > pommes fiites laed grille + 7 2.-

C/zeegeburger « Maion »  pommes frites lard grille  + Tr. 2.-

le COL')’) Snfamf( 12 anc)

Pasta Tresca du Chef
Chicken nggef& « /‘Lcu'gon ?) pommes frites et légames
Fondue c/u'nolge (accompagné dun adutte) -> 6 ans 16,- -> 12 anc

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets
qul pewent déclencher des allergles ou des intolérances
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| es Péchéc Mignone

Parfatt glacé du moment 10-
Creme brilée « Framboices & Yanille de Madagaccar » et sa glace 2-
Café Glacs Avec Badleys ou Amaretto+ 3.- 12-
Moelleuc aue deuc chocolats et <a glace vandlle 2-
Coupe Gruérienne « Neringue-Creme de la Gruere-Gilace-Baes des bois » 12.-
Corbet < Colonel » « Abricotine » ou « GJilliamine » Mind coupe 8- 12.-
Le fromage de Marsens du jour 9-

| es Glaces & Corbets duPays

chpé Yandle  Chocolat
Poire  Abricot  Cdron  Tramboie

La boule : 390
Supplément chantilly : 2. Supplément Creme double de la Grugere : 3,-



