Lec 6 « Ponte Gournande »

DESs 10 PERSONNES PAR SORTE DE MENU !

Wous vous priong de cholsir wn seul et méme menu pour tous les parbicipants

sauf i végbbarien ou quelconque dntolérance/allergie

« Lo Ct-fean » T1, 69-
Amuce bouche

~ N~

Trio di brucchette « Pismontais » et son mesclin

~

Filet de bawf sauce auc truffes « Grand Cru »

Pomme frite « Articanales »
Gaméture de (6gumes

~ N~

Coupe Gruérienne

X X X X X

« La Maigrauge »  T7 59-

Caladine de pou/af au miel et épices de Madagascar

~ o~

Snitrecéte de bowF en Roagfbeeﬂ cauce < La Clef »

(Viande servie saignante/rosée)
Pommes frites Artisanales
Gamdure de léqumes

~ N

Panna Cotta di Chef

X X Xk X X



«Lﬂ/(@wa» ﬁ45&'

Brucchetta « Del Mare » et con mesclun

~ N

Poiccon du J'our et ca cauce « Miel & Cironnelle »
Pommes-de-terre rbties
Gaméture de (6qumes

~ o~

Moe//ew( au chocolt et <a glace

X Ok Kk X X

« Le Gottéron » 11, 46,-
Calade « Modié-Modié »

~ N

Jambon a4 /'05 et caucicson, cauce « Bénichonne »
Gratin Daup/u'noc'g
Tagot de haricots

Mertngue, créme de la Grwere et petits fruis rouges

X X X X X

« Leg Nelgles »  ¥7, 43,-

(fems « Maion » et con mesclun

~ N

Filet de pou[eﬁ mariné, sauce au miéel et poinres de Madagascar
Pasta Tresca
Gaméture de (6qumes

~ N

Chaud-Troid aw bates des bois

X Ok Kk X X



« De Beme » 11, 46,-

Calade « Gruériene »

~ N

Rbti de ﬁ'[eﬁ de porc en bacse température et sa créme de champt'gnons des bois et poirre vert
Pommes-de-terre rbties
Gaméture de (6qumes

~ o~

Créeme brillee« Fanboice & Yanille de /@dagagcar »

POUR LES VEGETARIENS

Tr, 82- + scgnp/émem‘ du degcert choisi pour lencemble du groype
(Menu canc gluten et canc lactoce)

(fems « Maicon » et con mesclun

~ o~

ok de lequmes et frus 4 la Thai, réz padims

~ A~

Degsert: idem que le restant du groupe

¥, 88~ + supplément du dessert choist pour lensemble du groupe

Duo di braschafte et con mesclun

~ N

Ravioll « Articanales » du moment et ca cauce

~ N

Degsert idem que le regtant du groupe



