| es Entrées

& Calude verte (50
& Calude du maraicher 450
) Wemg & Thérésita et sa caladine 4-
Trio di Bruschette et a saladine 16,-
La planchette dalienne -
La planchette duterroir 25,-
e Gagtronomes
Filet de boeuf « Suce » - Cmce auctruffes duPiémont 44
Entrectte parisienne de boeuf - Sawce « Caft deParis » (- 320 gr.) -
Rognong de veau flambés  Sawce moutarde truffse 33.-
Cordon bleu « Des Préalpes »  (Filet de porc farci au janbon los et Yacherin vieuc) 35.-
Filet de trutte du Gottéron  Beure blanc « Eramboise & Yandlle » 45,
Agnolotti d asino duPiémont 29-
) Ravioll « Padtificio » duPiémont 29-

Toutes nos viandes rouges sont spécia/ememf rassies par nos soing
llos acsiettes sont: accompagnées de [égumag de caicon et dune gamiture du Jour 2 choic
(Pommes allumettes + Fr, 2,-)



|ec Traditionnels

Wos fondues de viande sont uniguement servies dés 2 personnes
(Pommes allumettes + ¥, 2.-)

Fondue chinoise de boeuf « &n cube marinée »

Fondue chinoie Talll - #oll « Seclucivite Mason » (4 cortes de viandes marinées 4 la montagnarde)
Fondue Modtié-Modie (servie avec des pommes-de-terre et du pain)
Fondue Mottié-Modtié <« ﬁﬁ%né@ « (servie avec des pommes-de-terre et du pain)
Viande séchée duPays

%&zmbarger « Maicon »  pomme frites lard grille  + F1. 2.-

Cheegeburger « Maison »  pomme frites lard grille  + Fr. 2.-

le COL')’) Snfamf( 12 anc)

Pacta Trecca du Chef
Chicken Waggets maison
Fondue c/u'nolge (accompagné dun adutte) -> 6 ans Y- -> 12 anc



Lec Deggerts

Le fromage de Marsens dujour

Panna Cotta « La Vita e Bella »

Ananas rétie sur ca mousce « Coco & Crumble » et con sorbet citron

Creme brillée « Franboise & Vanille de Madagascar » et <a glace

Cafe Glacé Avec Balleqs ou Amaretto+ 3,-
Moelleuc au dio de chocolsts et ca glace

Coupe Gruérienne « Neringue-Creme de la Gruere-Gilace-Baes des bois »

Corbet <« Colonel » < Abricotine » ou « GJilliamine » Mind coupe 8-

| es Glaces & Corbets duPays

chpé Yandle — Chocolat
Poire  Abricot  Cdron  Tramboie

La boule : 390
Supplement chantilly : 1.~ Supplément Creme double de la Grugere : 2.-



