C 4 vous de composer ., , ,

CAFE-RESTAURANT
DE LA CLEF

1 seul et méme menu pour le groupe dés 10 personnes par sorte de menu

(maf < végétarien ou a//ergc'e/c'nto/émnce)

ENTREES

) Soupe de cacon  7.-
Y Calade verte  7-
N Calade du Maraicher — 4-

Calade Campagnaﬂ/@ 12,

Y Rouleaw de printemps végétarien « Maison » et sa saladine du moment 13,
Verrine « Terroir » (janbon de campagne, champignons, fromage. . ,), toact et caladine du moment 14~
) Chewre chaud et ca saladine du moment 15,
(+ T, 3~ jambon cry, + T, 450 viande céchée)
Verrine de trudte fumée et sa gamiwe 15,
Y Petite croite au champignong gamie 16,

) Trio de Brucchetta « Della Caca » et ca caladine 17~



PLATS

Filet de truite du Gottéron « feanizre » -
Fllet de candre et sa sauce « Jiel & Citromnelle » 26,
Filet de poulet mariné du gréll et sa sauce 25,
Jambon a loc et caucisson Fribourgeols sauce « Bénichome » 28,
Cordon Bleu du Chef 30,-

Mignong de fllet de porc du gril sauce auc champignons du moment et poie vert de Nadagascar
Cupréme de pintade 4 la bénichonne  24-
Medalllone dentrecéte de Langouroa sauce « Grand Cru»  29,-
Cehnitzel (filet de porc pand) et sawce Tartare moutardée 26,
Cauté de boeuf flambeé « Stroganoff » (minte) ~ 35,
Entrecbte de boeuf en roagbeef ot cacmuce « La Clef > 34

Filet de bazaf et ca cauce 4 choic ! 45~

auc olgnong confits et poirre saurage de Madagascar
OV, aux champignons des bois et poiire vert
OU, « toronoff »

OU auc morilles + T, 6,

(outes nos agciettes cont accompagnées de /égumeg et 4 choi !

"Pomies Trites, Pasta Tresca, Riz parfumé,
Pommes Allumettes (+2,-) ou Gratin Daap/u'noc'g (+2,-),



PLATS « IEGETARIEN »

Uok de /égameg et cec fruds 2 la thai; iz pafimé ~ 24-
Ravioli « Articanal » de calson et cacauce 26,
Risotto auc champignons et sa gamitwe  26,-
Croite auc chalnpl'gnons gami du Chef et ca pasta fresca au pistou 21~

Padta Tresca aw champignons de saison, tomates séchées et ses herbeftes du jardin 21,



DECCERTS

Panna Cotta du Chef 8-
Ctriidel aue pommes et sa glace vanile 8-
Agsortiment de fromages duPays — 9-/14-
Créme brilée de calcon — 4-
Chaud-froid auc badec des bois et glace vanille % -
Moellewe au chocolat: ¢t ca glace  11.-
Meringue, creme de la Gruyere, petis fruis rouges et glace
Quatuor de corbet 13-
Déqustation du Chef  14-



