| es Entrées

W) Potage du moment 8-
& Calade verte (50
& Calade du maraicher 450
N Wems 4 Thérésita et sa saladine 14-
L terrine de mon Papa gamie -
La planchette daléenne 19-
La planchette du terroir 25
e Gagtronomes
T artare de trudte rose  « De la jardinizre » 33,-
Tartare de boeaf < Tradition » 33,-
Filet de boeuf Anguc  Sauce « Aaiba » 4-
Entrectte parisienne de boeuf  Beute « Caft de Paric » (- 320 g7) 45,
Cordon bleu « Des Alpes »  (Filet de porc farci au jambon cru et Raclette) 33.-
Filet de trutte du Gottéron  Beure blanc « Eramboise & Yandlle » 45,-
& Radoli « Pagtificio » diPiemont 29-

Wlos tartares sont coupés au couteau et servis avec des pomnmes fm‘eg, du pain gn'[/é et du beurre
llos acsiettes sont: accompagnées de /égumeg de caicon et dune gamiture du Jour 2 choie
(Pommes allumettes + Fr, 2,-)



|ec Traditionnels

Wos fondues de viande sont uniguement servies dés 2 personnes
(Pommes allumettes + Fr, 2,-)

Fondue chinotse « Sn cube marinée » du moment
Fondue chinoise « n cube marinée » de beeuf

Fondue chinoie Talll - ol « Seclucivite Mason » (4 cortes de viandes marinées 4 la montagnarde)
Fondue Mottié-Modie (servie avec des pommes-de-terre et du pain)
Fondue Vacherin (servie avec des pommes-de-terre et du pain)
Viande séchée duPays

%&zmburger « Maison »  pommes fittes lard grille  + Tr. 2.-

C/u%gebu@er « Maicon »  pommes frites lard grille  + F1. 2.-

Le Coin Enfant )

Pacta Tresca du Chef

Chicken Wuggets maison

Mind cteak de boeuf et ca cauce

Fondue chinoie (accompagné dun adutte) -> 6ang - -> 12 s



Lec Deggerts

Pamna Cotta « La Vita e Bella »

Criidel aue pommes « faison » et s glace

Creme brilée de saison et ca glace

Café Glacs Avec Badleys ou Amaretto+ 3.-
Moellew au dio de chocoldts et sa glace

Coupe Gruérienne « Neringue-Creme de la Grupere-Gilace-Baes des bois »

Corbet <« Colonel » « Abricotine » ou « GJilliamine » Mind coupe 8-

Les Glaces & Corbets duPays

Cafe  Vanille Chocolat
Poire  Abricot  Cdron  Tramboie

La boule: 390
Supplément chantilly : 1~ Supplément Creme double de la Grugere : 2.-



