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Dégugtation dentrées Laterrine de < Papa » gamie
Medaillons de chewreud! du « Cabanon » Filet mignon de sanglier « Pobire vert & champignons des bois »
Coupe « Yermicelles » Joellewe « Chocoldt » et sa glace vanille
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Wemg de la « Chacceuse » et son mesclin Soupe @ la courge du J'ardth

Filet mignon de cerf sauce « hisky & poirre rose» Ravioll « Arbicanales » du moment

Créme brulée « Yanille & Frambolses » et sa glace Coupe « Vermicelles »

Wos assiettes sont serties avec des spateli maison et lewr gamitures chasse sauf le menu Falbala
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_Coqve ala courge dujardin ( Cogquille St - Jacques + 8- )
Ve de la « C/lag;eage » et con megcln
Caladine de fa[gan poéle aumiel et poiure sawage de « Madagascar »

Laterrine de < Papa » gamie

Dégugtation dentrées )
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/{égnons de cerf sauce chagse 4 la creme « hidky & poiwe rose »

Medaillons de chexreudl sauce chasse du « Cabanon »

Filet mignon de :ang/«'er (#3800 g ) sauce chasse « Champignons & poivre vert »

Filet de faa’mn lagqué sauce de la « Chagseuse »

Poke Bowl de spdﬁz[t’ « Yégétarien » et sa gamitwe chage

Wor acciettes cont cernes avee dec 'H””/’ maicon et leure g Jammtu: de chazce
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(des 2 personnes )
Viande en cube marinée,  centie atec calade mide en entrée, pommes fidtes et sauces
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