e Entrées

Calade verte
Calade du maraicher

Wems & Thérésita et sa saladine
Dégustation de salami de Montcalvo « Pismont » gamie
Muffin < Jambon cru & Chanterelles » gami

X X X

|.ec Gadronomes

T artare de truite roge « De la jardiniére »
T artare de boeaf « Tradition »

Filet mignon de veau « Café deParis » aue épices

Cordon bleu « Terrolr »  (Filet de porc farci au jambon 4 log et Vacherin)
Fllet de trude du Gottéron sauce « Pesto de la Jardiniere »

Ravioli « Pastificio » diPicmont

Vo tartares sont coupés au couteau et servis avec des pomnmes fﬂﬁfeg, du pain gn'[/é et du beurre
Wos assiettes sont accompagnées de léqumes de saicon et dune gamiture du jour 4 choic
(Pommes allumettes + ¥, 2,-)
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|ec Traditionnels

Wotre fondue de viande et uniguement servie dés 2 personnes
(Pommes allumettes + ¥, 2.-)

Fondue chinoie Tall - ol « Seclucivite Macson » (4 sortes de viandes marinées 4 la montagnarde)
Fondue Mottié-Modie (servie avec des pommes-de-terre et du pain)
Fondue Yacherin (servie avec des pommes-de-terre et du pain)
Viande céchée duPays

%&zmbarger « Maicon »  pomme frites lard grille  + F1. 2.-

C/u%gebu@er « Maicon »  pommes frites lard grille  + 1. 2.-

Le Coin Enfant )

Pasta Tresca du Chef

Chicken Wauggets maison

Mind cbeak de boeuf et ca cauce

Fondue chinoie (accompagné dun adutte) -> 6ang - -> 12 s



