C 4 vous de composer ., , ,

CAFE-RESTAURANT
DE LA CLEF

1 seul et méme menu pour le groupe dés 10 personnes

(maf < végétarien ou a//ergc'e )

ENTREES

Coupe de saison 7.~
Calade verte  7-
Calade micte 4~
Calade Campagnarde  12.-
Calade Folle de Saison ( croitons champignons, . .) 13-
Chevre chaud et sa caladine du moment 15,

Chewre chaud, jambon cru et a aladine du moment 17,
Déqustation dentrées (chewe chaud, jambon cru, tomate, mozzarella, saladine.. )~ 14~
Rouleau de prittemps véqgétarien « Maison » et sa saladine du moment  12.-
Mousse de jambon fumé <« Terrolr » ar toat et sa saladine du moment ~ 15,-
Verrine de trutte fumée et sa gamiwe 16,

Tole gras mi-cutt « Maicon », gami 21,

Petite croite auc champignons et a saladine du moment 17,

Duo de croltes « Champignons & Chéwre chaud » su sa saladine du moment 14,-

Ean'o/c' « 4&’1%%)’)4/ » 6{6 gac'gon et <a sauce Zg.'



PLATS

Fllet de truite du Gottéron « Newizre »  37.-
Fllet de sandre et ca sauce < Vully - Citromé » 25,
Filet de poisson du moment et sasmce  24-
Filet de poulet mariné du gréll et sa sauce 25,
Agneau  la Provengale ou a la Narocaine et sa galette de polenta 4 la tomate 34~
Jambon a log et cauciccon Frtbourgeols, sauce aumiel et thym, gratin dauphinols, fagot de haricots 27,
Cordon Bleu « Fribourgeols » (vacherin et janbon i los) 28,
Mignong de filet de porc du gril sauce aue chanpignons du moment et poire vert de Nadagascar 24+
§ca/0pp¢'ne§ de /«mgourou pané et ca sauce tartare moutardée 25,
Filet mignon de sanglier, sauce au champignons et auc 4 potires de Nadagascar ~ 24-
Supréme de pintade 4 la bénichonne  24-
Medalllone dentrecéte de Langoaroa sauce « Grand Cru > 21,-
Sehnétzel (filet de porc pans), Résti maicon et sauce Tartare moutardée 24~
Sauté de beeaf flambé < Goronoff » (minte) 35,
SEntrecbte de boeuf en roagbeef ot cacmuce « La Clef > 37.-
Filet de boeuf et ca cauce auc morilles 44~

Fllet de bawf et sa sauce auc oignong confits et poire saurage de /@dagagcar 45, -

Ou « Creme de (hicky > et ses bates rouges et noirec

(outes nos agsiettes cont accompagnées de légumeg et 4 choic !

Pommes Frites, Pommes Allumettes, Gratin Davphinoks (+2.-), Pasta Fresca ou Riz parfimé



PLATS « IEGETARIEN »

ok de [equmes et frudts 4 la thai; iz pafume 24,
Ravioli « Articanal » de calson et casauce 26,
Risotto aue champignons et sa gamitwe 25,
Crolte auc champignons gami di Chef et sa pasta fresca au pidtou  27-

"Pasta Tresca au champignons de caison, tomates séchées et ses herbettes du jardin 29,



DECCERTS

Panna Cotta 2 la viedlle prune  &-

Mousse de fruit du moment sur con biscut &~

Jalousée aue pommes au méel et amandes et a glace vanille

Acsortiment de fromages duPags — 4-/14-

Creme brilse <« Yandlle-Eramboies »  4-

C/mud-fmt'd aw bates des bois et g/ace anille  9-

Moellewe au chocolat: et glace vanille  4-
Meringue, creme de la Grayere, petits futs rouges et glace
Quatuor de sorbet 13-
Déqustation du Chef — 14-

Sntrée + Plat + Descert  Pric Mindmum T, 39-

g,



