
Menus Groupes au nom 

Des « Fontaines » de Fribourg                              

 

 

Nous vous prions de choisir un seul et même menu  

pour tous les participants sauf si végétarien. 

 

« De la Fidélité »   Fr. 39,-- 

Salade Folle de Saison 

˜ ˜ ˜ 

Jambon à l’os et saucisson, sauce au miel et thym 

Gratin Dauphinois 

Haricots à l’échalote 

˜ ˜ ˜ 

Meringue et crème de la Gruyère, garnie de ses petits fruits rouges 

* * * * * 

 « De la Force »   Fr. 41,-- 

Rouleaux de printemps « Maison » et sa saladine 

˜ ˜ ˜ 

Suprême de pintade et sa sauce « Bénichonne » 

Pasta Fresca 

Garniture de légumes 

˜ ˜ ˜ 

Chaud-Froid aux baies des bois 

* * * * * 

« De Saint-Georges »   Fr. 49,-- 

Mousse de jambon à l’os sur toast et sa saladine 

˜ ˜ ˜ 

Entrecôte de bœuf « Premium » (sans graisse) et sa sauce « La Clef » 

Pommes frites Artisanales 

Garniture de légumes 

˜ ˜ ˜ 

Moelleux au chocolat et sa glace vanille 

* * * * * 

 



 

 

 

 

 

« De la Samaritaine »   Fr. 49,-- 

Soupe de saison ou Salade verte 

˜ ˜ ˜ 

Filet de bœuf du grill et sa sauce du moment 

Pommes frites 

Garniture de légumes 

˜ ˜ ˜ 

Flan « Maison » 

* * * * * 

« Du Sauvage »   Fr. 55,-- 

Verrine de truite fumée, toast et sa saladine 

˜ ˜ ˜ 

Filet de truite du Gottéron et sa sauce du moment 

Riz parfumé au curcuma 

Garniture de légumes 

˜ ˜ ˜ 

Crème brûlée aux framboises et à la vanille de Madagascar 

* * * * * 

 « De Samson »   Fr. 69,-- 

Thon mi-cuit à la Thaï 

˜ ˜ ˜ 

Filet de bœuf, sauce « Woronoff » 

Gratin Dauphinois 

Garniture de légumes 

˜ ˜ ˜ 

Dégustation du Chef 

* * * * * 

 

 

 

 


