c MENUS GROUPES AU NOM

CAFE-RESTAURANT

5E Lh CLEF DES « FONTAINES » DE FRIBOURG

Nous vous prions de choisir un seul et méme menu

pour tous les participants sauf si végétarien.

« DE LA FIDELITE » FR. 39~

SALADE FOLLE DE SAISON

JAMBON A L’OS ET SAUCISSON, SAUCE AU MIEL ET THYM
GRATIN DAUPHINOIS
HARICOTS A L’'ECHALOTE

MERINGUE ET CREME DE LA GRUYERE, GARNIE DE SES PETITS FRUITS ROUGES
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« DELAFORCE» FR. 41~

ROULEAUX DE PRINTEMPS « MAISON » ET SA SALADINE

SUPREME DE PINTADE ET SA SAUCE « BENICHONNE »
PASTA FRESCA
GARNITURE DE LEGUMES

CHAUD-FROID AUX BAIES DES BOIS

L

« DE SAINT-GEORGES » FR. 49~

MOUSSE DE JAMBON A L’OS SUR TOAST ET SA SALADINE

ENTRECOTE DE BEUF « PREMIUM » (SANS GRAISSE) ET SA SAUCE « LA CLEF »
POMMES FRITES ARTISANALES
GARNITURE DE LEGUMES

MOELLEUX AU CHOCOLAT ET SA GLACE VANILLE
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« DE LA SAMARITAINE » FR. 49,~

SOUPE DE SAISON OU SALADE VERTE

FILET DE BEUF DU GRILL ET SA SAUCE DU MOMENT
POMMES FRITES
GARNITURE DE LEGUMES

FLAN « MAISON »
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« DU SAUVAGE » FR. 55,~

VERRINE DE TRUITE FUMEE, TOAST ET SA SALADINE

FILET DE TRUITE DU GOTTERON ET SA SAUCE DU MOMENT
RIz PARFUME AU CURCUMA
GARNITURE DE LEGUMES

CREME BRULEE AUX FRAMBOISES ET A LA VANILLE DE MADAGASCAR
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« DE SAMSON » FR. 69~

THON MI-CUIT A LA THAI

FILET DE BEUF, SAUCE « WORONOFF »
GRATIN DAUPHINOIS
GARNITURE DE LEGUMES

DEGUSTATION DU CHEF
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