| es Entrées

Calade verte

Calade mélee

Calade du moment

Rouleauc de printemps « Maison » et sa saladine

Duo de bricke au chewre « Du Chef » et a saladine

Planchette « L.a Clef » (viande séchée, jambon cru et fromage duPaye)

Tote gras mi-cudt < /‘{gégon » et son magret de canard fumé gamis

X X X

| .ec Gadronomes

Pavé de boeaf  sauce « La Clef »

Filet de ba%,p sauce aux champignons et potire sawage de Madagascar
Entrectte double de boeuf (- 400 4. ) et son duo de sauces

Cordon bleu « Terrolr » < Filet de porc farci au jambon a log et Vacherin »
Supréme de pintade  sace « Bénichonne »

Filet de truite du Gottéron judte grillee

RaYL'O/L' « 4(29&6{”4/ » végétmén du moment: et <a cauce

T outes nos viandes rouges sont gpécc'a/ement rassies par nos soing

38-
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29-
38-
25,-



|es (artares

llos tartares sont coupés au couteau et servs avec dec frites (cauf demi), du pain gn'//é et du beurre

{artare de truite rose « Auc parfums du jardin » demi 18-
T artare de boeuf « Tradition » demi  19-
(N}
L ec {raditions
‘f&zmburger « Maicon »  pommes frétes lacd grille + F7. 2.-
C/zeegeburger « Maion »  pommes frites lacd grille + F7. 2.-

%Q'lerong 6{6 pou/eﬁ cauce tartare, pommes y%/‘eg et <a ga/ade micte
L’aggé'eﬁfe it ﬁ/et de poalet mariné, riz au curcuma €t <a ga/ade micte

'FO)’M[C(@ }770(,256'6/'}7)06'256(0; (la portion : 250qr) (pas servie 4 /étage)
Fondue Yacherin et pommes-de-tere (a portion : 250g) (pas sente d lstage)
Viande céchée duPays

Fondue chinoe « En cube » (beeuf, cheal, poulet)
Fondue chinotce Tallé - Holll « Scclucité de la Clef » (4 sortes de viandes marinées)

llos fondues de viande sont servies dés 2 personnes, uniquement au Café et en terrasse

X X X

Le Coin Enfant )

Pacta Tresca Uapo/c'
Chicken Waggets maison
Minl cteak de boeuf et ca cauce

Fondue c/n'no(ge (accompagné dun adutte) -> 6 ans 13- -> 12 ang
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Lec Deggerts

Jalouste aw poinmes et <a g/ace vandlle
Creme brilée au framboises et 4 la vanille Bourbon de Madagascar
Ca’&é Glace Avec Badleys ou Amaretto  + 3,-

Moellew au chocolat et ca g/ace
Corbet ! « Colonel », <« Abricotine » ou < Gilliamine » Min coupe 6.,-

Meringue, créme double de la Gruyere, glace et bades rouges

Les Glaces & Corbets duPays

Café Choco-Brownies  Vanille  Tiramicu
Poiwe William  Abricot  Cdron  Tramboie

La boule; 350 supplement chantdlly : 1~ supplément Creme double de la Grugere ;.-



