| es Entrées

Calade verte 6,
Calade mélée 8-
Rouleauc de printemps « Maison » et sa saladine -
Duo de bricks au chewe « Du Chef » et sa caladine -
Planchette « L.a Clef » (viande céchee, jambon cra et fromage duPays) 15-
Brocheftines « Coquilles St-Jacques - Crevettes » et sa saladine caprese -
Tote gras mi-cudt « Maison » et son magret de canard fumé gamis “-
| ec Gagtronomes
Paré de boeuf  cauce « La Clef > 38-
Filet de boeuf - cauce au moriles et poiire sauage de Madagascar 4-
Entrectte double de boeuf (- 400 g ) et con duo de <auces .-
Cordon bleu « Terrolr » < Filet de porc farci au jambon 4 log et Vacherin » 29-
Supréme de pintade  sace « Bénichonne » 29-
Rognong flambeés  au parfuné de morilles 29-
Fllet de trutte du Gottéron du Chef 35-

T outes nos viandes rouges sont gpécc'a/ement rassies par nos soing



|es (artares

Vo tartares sont coupés au couteau et servs avec des frites (cauf demd), du pain gn'//é et du beurre

{artare de truite rose « Auc parfums du jardin » demi 18-

T artare de beeaf « Tradition » demi  19-
| ec Traditions

%Wnburger « Maicon »  pommes frétes lacd grille + F7. 2.-

C/z%geba@er « Maison »  pommes frites lard grille + T, 2.-

%a'lerong 6{6 pou/eﬁ sauce tartare, poinmes f)n%eg et sa ga/ade mé(ée

'FO)’M[C(@ }770(,256'6/'}7)06'256(0; (la portion : 250qr) (pas servie 4 /étage)

Viande céchée duPays

Fondue chinoe « En cube » (beeuf, cheval, poulet)

Fondue chinoie Talll - H#oll « Sxcluciits de la C/ef » (4 sortes de viandes marinées)

llos fondues de viande sont servies dés 2 personnes, uniquement au Café et en terrasse

X X X

Le Coin Enfant )

Pacta Tresca K/apo/c'
Chicken Waggets maison
Mind cteak de boeuf et ca cauce

Fondue c/u'nol,ce (accompagné dun adulte) -> 6 ans 13- -> 12 ang

29-

23,-
25,-
24

30-
39-



Lec Deggerts

Parfait g/acé « Maison » du moment

Tarte Tatin et ca glace vandlle

Créme brilée au framboises et 4 la vanille Bourbon de Madagascar

Café Glacs Avec Badleys ou Amaretto + 3.-
Moellewe au chocolat et ca g/ace

Corbet ! « Colonel » « Abricotine » ou < Gilliamine » Mind coupe 6,

Meringue, creme double de la Gruyere, glace et baies rouges

| es Glaces & Corbets duPays

Café Choco-Brownies  Vandlle  Tiramicu
Poiwe William  Abricot  Cdron  Tramboie

La boa/e ;350 ,(upp[émant c/mnﬁ/&{: 1- gapp[émem‘ Créme double de la Gruere ! 2.-



