|es Entrées

Calade verte

Calade mélee

Rouleauc de printemps « Maison » et sa saladine

Caladine au fllet de poulet et méel épice

Duo de bricke au chewre « Du Chef » et < saladine

Planchette « L.a Clef » (viande séchée, jambon cru et fromage duPaye)
Brocheftines « Coquilles St-Jacques - Crevettes » et sa saladine caprese

Tote gras mi-cudt < /‘{gégon » et son magret de canard fumé gamis
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e Gadronomes

Pavé de boeaf  sauce « La Clef »

Filet de bcecqp sauce aue mordlles et poinre cawage de Madagascar
Sntrecéte double de baeaf (~ 400 g, sans graisse ) et son duo de sauces
Cordon bleu « Temoir » < Filet de porc farcd au fambon 4 los et Yacherin »
Supréme de pintade  sauce « Bénichonne »

ﬁ/@t mlgnon d'agneaa 4 la marocaine
Filet de truite du Gottéron du Chef

T outes nos viandes rouges sont spécialement rassies par nos soing
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|es (artares

Vo tartares sont coupés au couteau et servs avec des frites (cauf demd), du pain gn'//é et du beurre

{artare de truite rose « Auc parfums du jardin » demi 18-
T artare de bceaf « Tradition » demi  14-
T artare de ﬁ[et mignon d’agneaa « Taste of India » demi  21-

"y
Les Traditions
Jambon a log de la bome et sauciccon Fribourgeols « Sauce au miel et thym »
Rognong ﬂambég « Morélles et ad dours »

‘fédmburger « Maion » pommes frites lard grille + T, 2.-
C/zeegeburger « Matson » pommes firttes lard grille + T, 2.-
Adleronc de pou/et sauce tartare, pommes frites et ca calade midte

Fondue modié-modié (la portion : 250gr) (pas servie 4 dtage)
Viande séchée duPays

Fondue chinoice « En cube » (boeuf, cheval, poulet)
Fondue chinoie Talll - #oll « Scclucivte de la C/ef » (4 sortes de viandes marinées)

Wos fondues de viande sont servies des 2 personnes, uniguement au Café et en terrasse
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le COL')’) Snfam‘( 12 )

Pasta Tresca Uapo/c'

Pasta Tresca Bo/ognac'ge
Chicken Wuggets maison

Mind cteak de beeuf et sa cauce

Fondue c/u'nol,ce (accompagné dun adulte) -> 6 ans 13- -> 12 ang
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lec Degserts

Parfait g/acé « Maison » du moment

Tarte Tatin et ca glace vandlle

Créme brilée au framboises et 4 la vanille Bourbon de Madagascar

Café Glacé Avec Balleys ou Amaretto  + 3.-
Moellewe au chocolat et ca g/ace

Corbet ! « Colonel » « Abricotine » ou < Gilliamine » Mind coupe 6,
Meringue, creme double de la Grugere, glace et bades rouges

Acsiette de fromages Petite portion 8-

| es Glaces & Corbets duPays

Café Choco-Brownies  Vandlle  Tiramicu
Poiwe William  Abricot  Cdron  Tramboie

La boa/e ;350 ,(upp[émant c/mnﬁ/&{: 1- gapp[émem‘ Créme double de la Gruere ! 2.-



