| es Entrées

Calade verte

Calade mélée

Potage du moment

Rouleauc de printemps « Maison > gamis

Planchette « L.a Clef » (viande séchée, jambon cru et fromage duPaye)
Coquilles Gt-facques et crevettes gatinées

Tote gras mi-cutt < /@u'gon » et son magret de canard fumé, gamis

X X X

|.ec Gadronomes

Pavé de boeaf  sauce « La Clef »

Filet de ba%;g sauce aue mordlles et poinre saurage de Madagascar
Entrectte double de boeuf (- 400 g1, canc graicce t)  dho de sauces
Cordon bleu « Terrolr » < Filet de porc farci au jambon 4 log et Vacherin »
Supréme de pintade  sace 4 lorange et mel

Filet mignon dagneau  sauce safran « Bénichon »

Fllet de trude du Gottéron du Chef

T outes nos viandes rouges sont gpécc'a/ement rassies par nos soing

30-
-
-
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|es (artares

(nos tartares sont coupés au couteau, cervis avec toads et ﬂ’lteg gaaf) demi)

{artare de truite rose « Auc parfums du jardin » demi 18-
T artare de bceaf « Tradition » demi  14-

X X X

| ec Traditions

Jambon a log de la bome et saucicon Fribourgeols « Sauce au miel et thyn »

Hamburger « Maison »  pommes frites laed grille + 7. 2.-
C/leegeburger « Maison »  pomme frites lard grille + T, 2.-
Adlerons de pouleﬁ sauce tartare, pommes frites et ca calade mide

Fondue modié-modtié (a portion : 250gr) (pas sente d lstage)
Fondue Vacherin et pommes-de-terre (la portion : 250gr) (pas servie 4 [dtage)
Viande séchée duPays

Fondue chinoice « En cube » (boeuf, cheval, poulet)
Fondue chinoice Falli - Holll « Scclucits de la Clef » (4 sortes de viandes marinées)

Wos fondues de viande sont servies des 2 personnes, uniguement au Café et en terrasse

X X X

Le Coin Enfant )

Pasta Tresca Uapa/c'

Pasta Tresca Bo/ognac'ge

Chicken Wuggets maison

Minl cteak de boeuf et ca cauce

Fondue chinotse (accompagné dun adlte) -> 6ang - -> 12 an¢
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Lec Deggerts

Tarte Tatin et ca glace vandlle

Créme brilée au framboises et 4 la vanille Bourbon de Madagascar

Café Glacé  (Avec Baileys ou Amaretto + 7, 3.-)

Moellew au chocolat et ca g/ace

Corbet ! « Colonel » « Abricotine » ou < Gilliamine » Mind coupe 6,
Meringue, créme double de la Gruyére, glace et bades rouges

Acsiette de fromages Petite portion 8-

Les Glaces & Corbets du Pays

Cafe  Choco-Brownies  Vanille  Tiramisu
Poire (illiam  Abricot  Cdron  Framboie

La boa/e ;350 ,(upp[émant c/mnﬁ/&{: 1- gapp[émem‘ Créme double de la Gruere ! 2.-



